
※大皿料理の場合、1卓あたり10名様としております。

宴会場のご案内

桃 山 大皿盛り料理の場合、最大で80名様まで。中宴会場 橘・桂・楓 大皿盛り料理の場合、最大で16名様まで。個室宴会場

宴会プランのご案内

BANQUET
PLAN

お申し込み・お問い合せ

tel. 011‐644‐5555（代表）
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平 安 大皿盛り料理の場合、最大で240名様までご利用いただけます。大宴会場



※各プランの価格は、席料・器材使用料・消費税・サービス料を含みます。 ※ご予約は、12名様より承ります。 ※都合により、メニュー内容の一部・盛り付け・器などを変更させていただく場合もございます。 ※会場のご利用は2時間までとさせていただきます。
※各プランとも人数の変更につきましては、開催日3日前の午前中までにご連絡をお願い致します。開催日の2日前から当日のお申し出につきましては100％のお支払いとなりますので予めご了承くださいませ。※季節により内容が変更になります。

フリードリンクメニュー Free  Dr ink  Menu ビール・ワイン（赤・白）・サワー・日本酒・ウイスキー・ハイボール・焼酎・梅酒・ノンアルコールビール・オレンジジュース・ウーロン茶

ホテルヤマチの宴会プラン

・中華前菜盛り合わせ
  （鶏肉のタタキ風・クラゲ・白身魚のマリネ・叉焼）

・刺身３種盛り合わせ（本鮪・河豚たたき・甘海老）
・サーモンのムニエル 赤ワインソース
・豚肩ロース香草風味炒め

・カニみそ焼売（人参・青味・銀あん）
・道産牛フィレ肉のポワレ
  　　　　　　マデラソース
・かに御飯
・本日のデザート

※「刺身3種盛り合わせ」の内容につきましては入荷状況により内容が変わります。
※お料理は大皿で提供となります。 ※お料理はお客様でお取り分けとなります。 

写真は8名様盛りです

※「刺身3種盛り合わせ」の内容につきましては
　入荷状況により内容が変わります。
※お料理は大皿で提供となります。
※お料理はお客様でお取り分けとなります。 

・オードブル盛り合わせ
・刺身３種盛り合わせ（鮪・カンパチ・帆立）

・穴子の八丁味噌炒め
・海老れんこん万頭（人参・青味・銀あん）

・ローストビーフ
  　 デミグラスソース レフォール添え
・季節のまぜ御飯
・本日のデザート

心地よい空間と美味、華やかな宴をお楽しみください。

※「刺身3種盛り合わせ」の内容につきましては
　入荷状況により内容が変わります。
※お料理は大皿で提供となります。
※お料理はお客様でお取り分けとなります。 

・前菜盛り合わせ
 （鴨肉のスモーク・モッツァレラチーズと
   　　　　　　　　　　　トマトのカプレーゼ）

・刺身３種盛り合わせ （白身・サーモン・蛸）

・鶏ハラミ肉のBBQソース炒め
・季節の焼き魚
・ローストポーク オニオンソース
・細工寿司2種盛り
・本日のデザート

和洋中 8品 お一人様

10,000円プラン（税込）

8,000円プラン（税込）
お一人様

7,000円プラン（税込）
お一人様

写真は8名様盛りです

写真は8名様盛りです

BP

フリードリンク付

MENU

和洋中 7品
フリードリンク付
和洋中 7品

和洋中 7品
フリードリンク付
和洋中 7品

MENU
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