
 

小
鉢 

 

桜
豆
富 

ほ
た
る
い
か
の
酢
味
噌
掛
け 

口
取 

 

出
巻
玉
子
・そ
ら
豆
蜜
煮 

桃
三
色
チ
ー
ズ
伸
し 

独
活
の
た
ま
り
漬
け 

造
里 

 

鮪
・炙
り
鰆
・甘
エ
ビ 

焼
物 

 

桜
鱒
の
木
の
芽
焼
き 

煮
物 鰊

の
甘
露
煮 

揚
物 

 

桜
海
老
の
か
き
揚
げ 

強
肴 

 

さ
つ
ま
鶏
の
サ
ラ
ダ
仕
立
て 

食
事 

 

桜
花
型
押
し 

梅
ち
り
め
ん 

御
味
噌
汁 

甘
味 

 

桜
の
ロ
ー
ル
ケ
ー
キ 

オ
レ
ン
ジ 

お
献
立 

ご予約・お問い合わせは 

札幌ホテルヤマチ 2F 

平
成
三
〇
年
四
月
十
七
日
～
五
月
十
三
日 

 

(代表 ) ０１１－６４４－５５５５ 

札幌ホテルヤマチ 2F 

旬
の
素
材
と
海
の
幸
を
盛
り
込
ん
だ 

彩
り
鮮
や
か
な
箱
膳
で 

短
い
北
海
道
の
春
を
お
楽
し
み
下
さ
い
。 

お
花
見
箱
御
膳 

二
、
一
〇
〇
円(

税
込) 


